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MIOD Z SZAFRANEM TOPLOU
250G

CENA: 22,90 PLN

CZAS WYSYLKI: NATYCHMIAST

PRODUCENT: SAVIDAKIS
KOD EAN: 5200111920432

OPIS PRZEDMIOTU

MIOD Z SZAFRANEM TOPLOU 250G

MALY SMAKOLYK W DUZYM WYDANIU. IDEALNY NA PREZENT.




WYJATKOWA StODKA PRZYJEMNOSC KRETENSKIEGO MIODU Z CZERWONYM ZOLTKIEM O NAJWYZSZE] WARTOSCI
ODZYWCZE]. JEST TO PRODUKT W 100% NATURALNY O SILNYM AROMACIE MIODU | DOBROCZYNNYCH
WLASCIWOSCIACH SZAFRANU.

WARTOSC ODZYWCZA: ZOLTKO ZAWIERA WYSOKI POZIOM PRZECIWUTLENIACZY, KTORE POMAGAJA NEUTRALIZOWAC
SZKODLIWE WOLNE RODNIKI. DZIALA TONIZUJACO | USPOKAJAJACO NA ZOLADEK. DETOKSYKUJACY WATROBE. tAGODZI
BOLE MENSTRUACY|NE. tAGODZI BOL NEREK. OBNIZA POZIOM CHOLESTEROLU | DZIALA PRZECIWZAKRZEPOWO.
OBNIZA CISNIENIE KRWI.

PROPOZYCJA PODANIA: NADA] AROMAT NATURY SNIADANIU, JOGURTOWI, TALERZOWI SEROW | HERBACIE.

WLASCIWOSCI:

SKLADNIKI: 98% CZYSTY MIOD, 2% SZAFRAN

OBSZAR ZBIOROW MIODU: SITIA, KRETA

OKRES ZBIOROW MIODU: LATO

INSTRUKCJE KONSERWATORSKIE: PRZECHOWYWAC W CHLODNYM | ZACIENIONYM MIEJSCU
CZAS KRYSTALIZAC)I: 8-12 MIESIECY

TERMIN WAZNOSCI: 3 LATA

ELEMENTY ORGANOLEPTYKI: KOLOR BURSZTYNOWY, O SLODKIM SMAKU | MOCNYM AROMACIE.

INSTRUKCJA UZYCIA: UNIKA) SPOZYWANIA PRZEZ DZIECI PONIZE) PIERWSZEGO ROKU ZYCIA.







Special combinations of thyme honey with Pollen - Royal Jelly, Cinnamon, Chios
Mastic, Kozani Saffron, Tahini and Vanilla.
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KILKA SLOW O HISTORII MIODU:

WZMIANKI O MIODZIE MOZNA ZNALEZC JUZ W STAROZYTNOSCI, GDZIE ZAJIMOWAL SZCZEGOLNE MIEJSCE W
CODZIENNE] DIECIE. STAROZYTNI GRECY WIERZYLI, ZE MIOD BYt POZYWIENIEM BOGOW OLIMPU. NEKTAR BOGOW -
TAK OKRESLANY JEST GRECKO MIOD, OD PONAD 3000 LAT TO CALKIEM NIEZLA WIZYTOWKA!

WIELU Z WAS PODROZOWALO DO GREC)I I/LUB PROBOWALO GRECKIEGO MIODU, WIEC ZNACIE JEGO KOLORY,
ROZNORODNOSC | SMAKI. JESLI NIE, NIE DAJ SIE POMINAC. JESLI KOCHASZ MIOD, BEDZIESZ CHCIAt POSMAKOWAC
NASZEGO WYDANIA.

WEDLUG MITOLOGI GRECKIE), ZEUS ZOSTAL WYCHOWANY Z MLEKIEM | MIODEM PRZEZ NIMFE MELISSE W JASKINI
DIKTAION ANDRON. MELISA JEST POKARMEM OJCA BOGOW ZEUSA, ZWANEGO ROWNIEZ MELISSES | MELISSAEUS, A
MIOD (= NEKTAR) BYL POKARMEM BOGOW OLIMPIJSKICH.

MIOD, NAPO) | POKARM BOGOW - NEKTAR | AMBROZJA - ZAJMOWALY WAZNE MIEJSCE W CODZIENNYM ZYCIU LUDZI
NIE TYLKO JAKO POKARM, ALE TAKZE JAKO SRODEK LECZNICZY.

OBECNIE MIOD W DIECIE SRODZIEMNOMORSKIE] JEST UZNAWANY NA CALYM SWIECIE, A ZWEASZCZA DIETA
KRETENSKA, UWAZA MIOD ZA GLOWNY | NAJZDROWSZY StODZIK.

NIEZAPRZECZALNIE WSPANIALA WARTOSC ODZYWCZA MIODU JEST SYMBOLEM PLODNOSCI | DOBREGO
SAMOPOCZUCIA. MIOD ZAWIERA CUKRY PROSTE, KTORE SA BEZPOSREDNIO PRZYSWAJANE PRZEZ
ORGANIZM, DZIEKI CZEMU JEST SZYBKIM ZRODLEM ENERGII. ZAWIERA ROWNIEZ WITAMINY |

CENNE MIKROELEMENTY.

POWSZECHNIE WIADOMO IZ NAJLEPSZY GREC]I MIOD POCHODZI Z TYMIANKU, A NAJLEPSZE JEGO WYDANIE POCHODZI Z
KRETY.

MIOD TYMIANKOWY TO ZDECYDOWANIE NAJLEPSZY MIOD NA SWIECIE | ULUBIONY WSROD KONESEROW
MIODU.

DLACZEGO MIOD ULEGNIE KRYSTALIZAC])I?

WIEKSZOSC RODZAJOW MIODU W MOMENCIE WYBIERANIA Z ULA MA KONSYSTENCJE PLYNNA. (WYJATKIEM JEST NA
PRZYKLAD MIOD WRZOSOWY, KTOREGO KONSYSTENCJE MOZNA POROWNAC DO GALARETY.) PO PEWNYM CZASIE
KAZDY PRAWDZIWY MIOD ULEGNIE KRYSTALIZAC]JI.

MIOD TYMIANKOWY MA CZAS KRYSTALIZAC)I OD 8-12 MIESIECY.




JAK SZYBKO MIOD ULEGA KRYSTALIZAC)I?

PROCES KRYSTALIZAC]I MIODU MOZE TRWAC KROCE) LUB DtUZE) W ZALEZNOSCI OD KILKU CZYNNIKOW:

e RODZAJU MIODU - MIOD RZEPAKOWY KRYSTALIZUJE SIE JUZ PO KILKU DNIACH OD WYBRANIA Z ULA, MIOD
WIELOKWIATOWY MOZE SKRYSTALIZOWAC PO KILKU TYGODNIACH, PODCZAS GDY MIOD
AKACJOWY KRYSTALIZUJE SIE NIEKIEDY NAWET PO ROKU.
e TEMPERATURY PRZECHOWYWANIA - IM NIZSZA TEMPERATURA TYM SZYBCIE| MIOD ZACZNIE GESTNIEC
e DOSTEPU POWIETRZA - MIOD PRZECHOWYWANY W SZCZELNYM NACZYNIU DEUZE] POZOSTANIE PLYNNY.

CZY MOZNA ODWROCIC PROCES KRYSTALIZAC]I
MIODU?

JEZELI CHCEMY PRZYWROCIC PLYNNA POSTAC MIODOWI, KTORY ZGESTNIAL MOZEMY LEKKO GO PODGRZAC (NA
PRZYKELAD WKEADAJAC SEOIK DO NACZYNIA Z CIEPEA WODA). NIE NALEZY JEDNAK MIODU ZA BARDZO PRZEGRZAC -
ZALECANA MAKSYMALNA TEMPERATURA TO 42 STOPNIE CELSJUSZA. MIOD ZAGOTOWANY POZOSTANIE JUZ NA ZAWSZE
PLYNNY | BARDZO tADNY, ALE STRACI SWOJE WEASCIWOSCI ZDROWOTNE.

JEZELI MIOD W OGOLE NIE KRYSTALIZUJE TO MOZE TO OZNACZAC, ZE ALBO NIE JEST TO PRAWDZIWY MIOD,
ALBO MIOD ZOSTAt PRZEGRZANY.

WLASCIWOSCI:

e OPAKOWANIE: SZKLANY StOIK
e WAGA: 250G (BRUTTO 285G)




o SKLADNIKI: 98% CZYSTY MIOD, 2% SZAFRAN
e POCHODZENIE: PRODUKT GRECKI
e DATA PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA: 2023

PROCES KRYSTALIZAC]I SIE MIODU JEST JAK NAJBARDZIE) NATURALNYM PROCESEM. MOZNA GO ODWROCIC WSTAWIAJAC
StOIK DO WODY W TEMPERATURZE 40 STOPNI C.

WYPRODUKOWANO | PAKOWANE W GREC]I

WYLACZNY IMPORTER NA POLSKE: SERCEOLIWY.PL

WARTOSCI ODZYWCZE W 100 G

e ENERGIA 1423 K

e TLUSZCZ 4,64 G W TYM TLUSZCZE NASYCONE 4,64 G
e WEGLOWODANY 72,96 G W TYM CUKRY 72,96G

e BIALKO 1,45 G

* SOLOG

KRYSTALIZACJA MIODU JEST ZJAWISKIEM NATURALNYM | NIE POWODUJE ZADNYCH ZMIAN W WARTOSCIACH
ODZYWCZYCH | BIOLOGICZNYCH.

PREZENTACJA MARKI SAVIDAKIS FAMILY

HISTORIA FIRMY SAVIDAKIS FAMILY ZACZYNA SIE, GDY RODZINNA FIRMA POSTANAWIA WY)SC NAPRZECIW POTRZEBOM
DOSTARCZANIA PRODUKTOW PSZCZELARSKICH W WYNIKU ICH ROSNACEGO POPYTU.




PRODUKTY TE SA UPRAWIANE NA OKRESLONYM OBSZARZE SITIA NA KRECIE, KTORY W RZECZYWISTOSCI JEST
OKRESLANY JAKO NATURA. TO, CO SKLONILO DO SKORZYSTANIA Z WYJATKOWE] JAKOSCI MIODU SITIA, TO WYKWITY
TYMIANKU, KTORE POTEGUJA GORACE | SUCHE WARUNKI KLIMATYCZNE.

CHEC OFEROWANIA PRODUKTOW WYSOKIE] JAKOSCI SKEONIEA WEASCICIELI DO ZALOZENIA FIRMY SI-MEL SAVIDAKIS
CO.

SI-MEL SAVIDAKIS CO TO FIRMA RODZINNA, KTORA MIESCI SIE W TRADYCYJNYM, KAMIENNYM BUDYNKU O
POWIERZCHNI 950 M2

DOSWIADCZENIE CZTERECH POKOLEN

CZTEROPOKOLENIOWE DOSWIADCZENIE W POLACZENIU Z WRAZLIWOSCIA NA ZDROWE ODZYWIANIE ORAZ
WYJATKOWOSCIA MIEJSCA DOSTARCZAJA NAM WYSOKOWARTOSCIOWE PRODUKTY, KTORE ZADOWOLA NAJBARDZIE]
WYMAGAJACEGO KONSUMENTA.




PRODUKTY FIRMY SAVIDAKIS SA PRZETWARZANE, PAKOWANE | PRZECHOWYWANE PRZY UZYCIU NAJBARDZIE]
ZAAWANSOWANEGO | NAJNOWOCZESNIEJSZEGO SPRZETU.

WRESZCIE WDRAZANE SA SYSTEMY ZARZADZANIA BEZPIECZENSTWEM ZYWNOSCI HACCP, 1SO 22000 I IFS, KTORE
KONTROLUJA | ANALIZUJA NASZE PRODUKTY OD FAZY PRODUKCJI DO PRODUKTU KONCOWEGO.
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WIELU Z WAS PODROZOWALO DO GREC]! I/LUB PROBOWALO GRECKIEGO MIODU, WIEC ZNACIE JEGO KOLORY,
ROZNORODNOSC | SMAKI. JESLI NIE, NIE DAJ SIE POMINAC. JESLI KOCHASZ MIOD, BEDZIESZ CHCIAL SKOSZTOWAC
NATURALNYCH | PELNYCH AROMATU MIODOW TOPLOU.
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OPROGRAMOWANIE SKLEPU INTERNETOWEGO SELLINGO.PL


https://sellingo.pl

