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BIO OLIWA Z OLIWEK EXTRA
VIRGINE LATZIMAS 1L

CENA: 61,50 PLN

CZAS WYSYLKI: NATYCHMIAST

PRODUCENT: LATZIMAS
KOD EAN: 5200103670031

OPIS PRZEDMIOTU

BIO ORGANICZNA OLIWA Z OLIWEK EXTRA VIRGINE
LATZIMAS 1L
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BIO ORGANICZNA OLIWA Z OLIWEK NAJWYZSZE] JAKOSCI Z PIERWSZEGO TLOCZENIA LATZIMAS:

OLIWA Z OLIWEK NAJWYZSZE] JAKOSCI, O BOGATYM, OWOCOWYM, KORZENNYM ZAPACHU | CHARAKTERYSTYCZNYM
GORZKIM SMAKU . POZIOM WOLNYCH KWASOW TtUSZCZOWYCH, OKRESLANYCH MIANEM KWASU OLEINOWEGO, NIE
PRZEKRACZA 0,8 G/100 G OLIWY Z OLIWEK (KWASOWOSC: 0 - 0,8%).

PRODUKT BEZPOSREDNIO OD PRODUCENTA Z GRECJI.

JEST BARDZO POZYWNY | BARDZO tATWO TRAWIONY PRZEZ ORGANIZM.

PRODUCT OF ORGANIC FARMING

CERTYFIKAT DIO ORGANIZATION IN ACCORDANCE WITH REG.(EC)
834/2007




CODZIENNE SPOZYWANIE OLIWY Z OLIWEK POMAGA LUDZKIEMU ORGANIZMOWI REGULOWAC PRACE SERCA
(MNIEJSZA LICZBE RUCHOW), ZAPOBIEGA MIAZDZYCY, RAKOWI | OWRZODZENIOM,

PONADTO POMAGA W GOJENIU SIE RAN | CHOROB SKORY, REGULUJE POZIOM CHOLESTEROLU WE KRWI, A TAKZE
DZIALA PRZECIW STARZENIU. OFERUJE SPOKOJ, PLODNOSC, STRAWNOSC | DOBRA JAKOSC ZYCIA. OLIWA Z OLIWEK
MOZE BYC OKRESLANA JAKO ,,ZRODLO ZYCIA”.
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POTRZEBUJESZ ZDROWSZEGO | SMACZNIE)SZE) OLIWY ALTERNATYWNE) DO GOTOWANIA DLA SMAKOSZY?

NIE WSZYSTKIE OLEJE SPOZYWCZE SA JEDNAKOWO PRODUKOWANE. NIEKTORE OLEJE SA NAPRAWDE DOSKONALE,
PODNOSZAC JAKOSC POTRAWY.

A SMAK TO NIE JEDYNY CZYNNIK WPLYWAJACY NA WSPANIAtA KUCHNIE. WAZNE JEST ROWNIEZ, ABY GOTOWAC Z
MYSLA O ZDROWIU RODZINY LUB KLIENTA.

TWORZ PRZEPYSZNE | ZDROWE POSIKI Z OLIWA Z OLIWEK EXTRA VIRGIN FIRMY LATZIMAS ORGANICZNA
BlO!

OLIWA Z OLIWEK LATZIMAS BIO SZCZYCI SIE AUTENTYCZNA OLIWA Z RECZNIE ZBIERANYCH OLIWEK PROSTO Z
RETIMNO NA KRECIE W GRECJI. W POROWNANIU DO INNYCH OLIW Z OLIWEK, NASZ CHARAKTERYZUJE SIE
WYRAZISTYM | WYSMIENITYM POLACZENIEM NUT OWOCOWYCH, LEKKO PIKANTNEGO | GORZKIEGO SMAKU.







e T eterieee s

Gy (O

KAZDA BUTELKA ZAWIERA DELIKATNIE AROMATYZOWANA OLIWE Z OLIWEK O WYRAFINOWANYM |
NIEFILTROWANYM SMAKU. OLIWA EXTRA VIRGIN ZACHOWUJE NATURALNY SMAK OLIWEK DZIEKI EKSTRAKCJI BEZ
UZYCIA CIEPLA, DZIEKI CZEMU UZYSKUJE SIE CHARAKTERYSTYCZNY OWOCOWY AROMAT, LESNO-ZIELONY KOLOR |
TRAWIASTY PIEPRZNY SMAK.

KAZDA BUTELKA PRZECHODZI RYGORYSTYCZNA KONTROLE JAKOSCI W NASZYCH ZAKLADACH, ABY ZAPEWNIC, ZE
TYLKO NAGRADZANA, WYSOKIE) JAKOSCI OLIWA Z OLIWEK DOTKNIE ZYWNOSCI. POZIOM OLEINOWY UTRZYMUJE SIE NA
ZDROWYM POZIOMIE, NIEPRZEKRACZAJACYM 0,8% KWASOWOSCI OLIWY Z OLIWEK.

NASZA DEWIZA:

CZYSTA, AUTENTYCZNA, WYSOKA JAKOSC - ZASTOSOWALISMY NAJWYZSZE) JAKOSCI PROCES EKSTRAKCJ! |
STARANNIE WYBRALISMY NAJLEPSZE OWOCE Z NASZYCH CERTYFIKOWANYCH GAJOW OLIWNYCH W RETIMNO NA
KRECIE.

ZDROWSZA ALTERNATYWA - NASZA OLIWA Z OLIWEK Z PIERWSZEGO TEOCZENIA ZAWIERA DUZE ILOSCI
PRZECIWUTLENIACZY | JEST BOGATA W WITAMINY E | K. OLIWA JEST ROWNIEZ BOGATA W ZDROWE TLUSZCZE, KTORE
POMAGAJA OBNIZYC ZtY CHOLESTEROL.

WYROZNIAJACY SMAK - ROZKOSZUJ ZMYStLY OSTRYM | OWOCOWYM AROMATEM NASZE| TEOCZONEJ NA ZIMNO OLIWY
Z OLIWEK ORAZ WYJATKOWYM GORZKIM SMAKIEM, KTORY ZAPAMIETASZ. TE) LEKKIE) SRODZIEMNOMORSKIE] RZADKIE]
KOMBINACJI NIE ZNAJDZIESZ WSROD INNYCH OLEJKOW.

BEZ SKRUPULOW - CIESZ SIE CHLEBEM, PRZEPISEM, MAKARONEM | SALATKA W ZDROWY SPOSOB. TA ORGANICZNA
OLIWA Z OLIWEK Z PIERWSZEGO TLOCZENIA JEST PODSTAWA KUCHNI DLA OSOB O SCIStYCH PLANACH
ZYWIENIOWYCH. SWIETNA JAKO DODATEK LUB JAKO SOS Z CZOSNKIEM DO MACZANIA.

ELEGANCKIE OPAKOWANIE - OD PUDEtKA DO BUTELKI, NASZA WIELOKROTNIE NAGRADZANA OLIWA Z OLIWEK DLA
SMAKOSZY NIE PRZESTAJE PRZEKRACZAC OCZEKIWAN. KAZDA GRECKA OLIWA Z OLIWEK JEST DOSTEPNA W
NIEWIELKIE], ELEGANCKIE], LUKSUSOWE] | GOTOWE] NA PREZENT PUSZCZE.

DO SNIADANIA UZYWA] OLIWY!

SPROBUJ ZASTAPIC MASLO W SWOIM SNIADANIU!

POSTEPU) ZGODNIE Z PRZEPISEM STARYCH MIESZKANCOW KRETY: POLE] KROMKE CHLEBA RAZOWEGO ODROBINA
OLIWY Z OLIWEK.




JESLI CHCESZ, MOZESZ WYBRAC OLIWE SMAKOWA Z NATURALNYMI AROMATAMI (ZIOtA, ZIOtA AROMATYCZNE,
PRZYPRAWY). MOZESZ NAWET SAMODZIELNIE JA PRZYGOTOWAC, POZOSTAWIAJAC GALAZKE ZIOtA W BUTELCE OLIWY
Z OLIWEK NA DWA TYGODNIE. NA KRECIE UZYWA SIE CZYSTA OLIWE Z OLIWEK Z PIERWSZEGO TLOCZENIA Z ODROBINA
OREGANO I SOLI.

TO DOSKONALE SNIADANIE DLA TWOJEGO ZDROWIA!

NADAL NIE JESTES PRZEKONANY? ZAPOZNA) SIE Z PONIZSZYMI CECHAMI, KTORE POMOGA
Cl PODJAC DECYZJE:

] WSZECHSTRONNY SKtADNIK, UZUPEENIA PRAWIE WSZYSTKIE RODZAJE POTRAW
[0 NADAJE SIE DO GOTOWANIA W DOMU ORAZ NA PROFESJONALNYM POZIOMIE
[J IDEALNY ZAMIENNIK OLEJU DLA 0SOB Z WYSOKIM POZIOMEM CHOLESTEROLU
[ IDEALNY DO SMAZENIA NA MALYM OGNIU

[] BOGATA | PLYNNA KONSYSTENCJA

PRZENIES GOTOWANIE NA WYZSZY POZIOM. DODAJ OLIWE Z OLIWEK EXTRA VIRGIN FIRMY LATZIMAS GOLD
DO SWOJEGO KOSZYKA JUZ DZISIA)!

WLASCIWOSCI:
e TYP: EXTRA VIRGIN
e POJEMNOSC: 1L
e OPAKOWANIE: SZKLANA BUTELKA
e PRODUCENT: LATZIMAS GOLD
e KRAJ POCHODZENIA: GRECJA
e REGION: KRETA
e ODMIANA OLIWEK: KORONEIKI
e KOLOR: JASNOZIELONY, NATURALNIE METNY




o KWASOWOSC: OD 0,0% DO 0,8%
e ZBIOR: 2023
o NAJLEPIEJ SPOZYC PRZED: 20/05/2024 (BEST BEFORE)

DOSTEPNE ROWNIEZ OBJETOSCI: 250ML, 500ML, 1L (BUTELKA), 5L (PUSZKA)
PRODUKT ORGANICZNY W 100% NATURALNY.

PRODUKT Z ORGANICZNE) UPRAWY!
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OLIWY Z OLIWEK Z KRETY

BADANIA WYKAZALY, ZE OLIWA Z OLIWEK JEST BARDZIE) ODPORNA NA WYSOKIE TEMPERATURY NIZ
WSZYSTKIE INNE OLEJE, NIE UTLENIA SIE | POZOSTAJE ZDROWA.

OLIWA Z OLIWEK POCHODZACA Z KRETY JEST POZYSKIWANA WYtACZNIE Z SOKU Z OLIWEK POCHODZACYCH Z KRETY,
OTRZYMYWANY PROSTYMI NATURALNYMI LUB MECHANICZNYMI METODAMI, BEZ ZADNEJ OBROBKI CHEMICZNE]) LUB
INNEJ, PONIEWAZ TA OLIWA Z OLIWEK NIE WYMAGA PRZETWARZANIA. ZAWSZE Z POSZANOWANIEM SRODOWISKA | BEZ
NEGATYWNYCH SKUTKOW, W PEENI WYPOSAZONA FABRYKA PRODUCENTA POZWALA NA WYDOBYWANIE WYSOKIE]
JAKOSCI OLIWY Z OLIWEK METODA TLOCZENIA NA ZIMNO.

MIESZKANCY KRETY SPOZYWAJA NAJWIEKSZE ILOSCI OLIWY Z OLIWEK NA SWIECIE!
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ETAPY ZBIORU

OLIWKI TRADYCY]NIE ZBIERANE SA RECZNIE, A ICH ZBIOR OD WIEKOW JEST JEDNYM Z NAJWAZNIEJSZYCH ZAJEC
ROLNICZYCH JESIENI NA WIELU OBSZARACH MORZA SRODZIEMNEGO. NALEZY JEDNAK PAMIETAC, ZE DOKEADNY
SEZON ZBIOROW ROZNI SIE W ZALEZNOSCI OD OSTATECZNEGO PRZEZNACZENIA OWOCOW (KONSERWOWANIE,
OLEJOWANIE ITP.). W ZALEZNOSCI OD TEGO, JAK SA PRZETWARZANE, OLIWKI ZBIERA SIE W TRZECH ROZNYCH
ETAPACH:

- | ETAP - ZBIERANE SA OWOCE, KTORE BEDA KONSERWOWANE (ZIELONE OLIWKI)




- Il ETAP - ZBIERANE SA OWOCE, KTORE BEDA DOJRZALE (CZARNE) DO KONSERWOWANIA W PUSZKACH
- Il ETAP - ZBIERANE SA OWOCE PRZEZNACZONE DO PRODUKC]JI OLIWY Z OLIWEK

W TYM DRUGIM PRZYPADKU OWOCE NALEZY ZBIERAC W MOMENCIE, GDY ZAWIERAJA NAJWIECE] OLEJU | SA NAJLEPSZE)
JAKOSCI, CZYLI WTEDY, GDY OWOCE SA W PEENI DOJRZALE.

OD ZBIORU DO SORTOWANIA

MOZNA SIE OCZYWISCIE ZASTANAWIAC, CO DZIEJE SIE ZE WSZYSTKIMI OLIWKAMI ZEBRANYMI PO PROCESIE
ZBIERANIA. PO ZBIORACH ZAWSZE NASTEPUJE SORTOWANIE, CO JEST ROWNIE KONIECZNYM PROCESEM, PONIEWAZ
PODCZAS ZBIORU OLIWEK ZBIERANE SA ,RZECZY", KTORE ZDECYDOWANIE NIE SA POTRZEBNE, TAKIE JAK LISCIE,
GALEZIE, GLEBA, KAMIENIE ITP. SORTOWANIE ODBYWA SIE ZWYKLE ZA POMOCA MECHANICZNEGO SORTOWNIKA, A ZA
JEGO POMOCA OWOCE OLIWNE SA KLASYFIKOWANE ZGODNIE Z ICH WIELKOSCIA, TAK ABY MOZNA JE BYLO BEZ
PRZESZKOD PRZEKAZAC DO NASTEPNEGO - DOWOLNEGO - ETAPU PROCESU PRODUKCYJNEGO!

NASZE OLIWY Z OLIWEK TO NIE TYLKO WSPANIALY SMAK, ALE ROWNIEZ DELIKATNY
ZAPACH | PIEKNY NATURALNY ZIELONKAWY KOLOR.

KAZDA BUTELKA PRZECHODZI RYGORYSTYCZNA KONTROLE JAKOSCI W NASZYCH ZAKLADACH, ABY ZAPEWNIC, ZE
TYLKO WYSOKIEJ JAKOSCI OLIWA Z OLIWEK DOTKNIE ZYWNOSCI. POZIOM OLEINOWY UTRZYMUJE SIE NA ZDROWYM
POZIOMIE, NIEPRZEKRACZAJACYM 0,8 G NA 100 G OLIWY Z OLIWEK CO OZNACZA IZ JE] KWASOWOSC TO MNIE) NIZ
0,8%.
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OLIWA TA BYLA WIELOKROTNIE NAGRADZANA (2006, 2007, 2008, 2009, 2010, 2011, 2012. 2013, 2015,
2018, 2019, 2020)

PRZEZ 3 LATA Z RZEDU (2007,2008,2009) OTRZYMYWALA SUPERIOR TASTE AWARD PRZYZNAWANA PRZEZ JURY
MIEDZYNARODOWEGO INSTYTUTU SMAKU | JAKOSCI Z BRUKSELI SKEADAJACE SIE Z SZEFOW KUCHNI | SOMMELIEROW,
KTORZY OKRESLILI SMAK OLIWY LATZIMAS JAKO WYBITNY.







FIRMA POSIADA CENIONE CERTYFIKATY BEZPIECZENSTWA, POCHODZENIA ORAZ KONTROLI PRODUKTOW
EKOLOGICZNYCH.

FIRMA LATZIMAS S.A. POSIADA NASTEPUJACE CERTYFIKATY:

SYSTEM ZARZADZANIA BEZPIECZENSTWEM ZYWNOSCI (HACCP)

SYSTEM ZARZADZANIA JAKOSCIA (ISO)

POCHODZENIA GRECKIEGO (EL 043)

CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA (CHNP)

AUDYTU | CERTYFIKAC])I PRODUKTOW EKOLOGICZNYCH ORGANIZATION (DIO)
ZINTEGROWANY SYSTEM ZARZADZANIA AGRO 2,1-2,2 (METRONCERT).
CERTYFIKAT ZGODNOSCI, JAS

ROLNICZA STANDARD PRODUKTOW ORGANICZNYCH W JAPONII

BRC - GLOBAL STANDARD BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

DQS - IFS - INTERNATIONAL FOOD STANDARD OLIVE OIL




Energia 3449 kJ / 824 kcal
Weglowodany ogolem
w tym:
Cukier
Btonnik
Biatka
Sol
Tluaszcze
w tym:
Thuszcze nasycone
Thuszcze jednonienasycone
Thuszcze wielonienasycone

WARTOSCI ODZYWCZE OLIWY Z OLIWEK Z PIERWSZEGO TLOCZENIA

0.0g

0,0g
0.0g
0,0g
0,0g
91,6 g

140¢g
69,6 g
8,0g

OLIWA Z OLIWEK SKtADA SIE GEOWNIE Z JEDNONIENASYCONYCH KWASOW TLUSZCZOWYCH, Z KTORYCH

NAJWAZNIEJSZYM JEST KWAS OLEINOWY.

JEDNA £YZKA OLIWY Z OLIWEK Z PIERWSZEGO TtOCZENIA ZAWIERA:

e 120 KALORII14 GRAMOW TLUSZCZU (Z CZEGO 9,8 JEST JEDNONIENASYCONE)
e ZERO CUKRU, WEGLOWODANOW LUB BIALKA

e 1 MILIGRAM WITAMINY K (10% DV)
9 MILIGRAMOW WITAMINY E (10% DV)

OPROGRAMOWANIE SKLEPU INTERNETOWEGO SELLINGO.PL


https://sellingo.pl

