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MIOD Z SAFRANEM | IMBIREM
280G

STARA CENA: PLN

PROMOCJA: 3 3 ’ 5 O PLN

CZAS WYSYLKI: NATYCHMIAST

PRODUCENT: MELIRA
KOD EAN: 5200124181639

OPIS PRZEDMIOTU

MIOD Z SAFRANEM | IMBIREM 280G FIRMY MELIRA




SMAK GREC]JI PRZYWOLUJE WSPOMNIENIA, ZAPACHY | EMOCJE Z PRZESZ£OSCI GREC)I WYPELNIONE] TRADYCY)NYMI
PRODUKTAMI NA KAZDYM ROGU. WYJATKOWA KOLEKCJA SYGNOWANA MARKA MELIRA. PO PROSTU SPROBUJ!

GRECKI MIOD UWAZANY JEST W BASENIE MORZA SRODZIEMNEGO ZA JEDNA Z NAJPOPULARNIEJSZYCH |
NAJDROZSZYCH ODMIAN MIODU, A JEGO WARTOSC ODZYWCZA JEST BARDZO KORZYSTNA DLA ZDROWIA. MA
WELASCIWOSCI TONIZUJACE | ANTYSEPTYCZNE, PODCZAS GDY BADANIA MEDYCZNE WYKAZALY, ZE NIEWIELKA ILOSC
MIODU POMAGA LUDZKIEMU ZOLADKOWI W ROZKLADANIU KAZDEGO RODZAJU ZYWNOSCI. | MIOD TYMIANKOWY
JEST BOGATY W MINERALY, TAKIE JAK MIEDZ | ZELAZO.




NASZ MIOD Z SZAFRANEM WYSMIENICIE PODKRESLI TWOJE DESERY, DELIKATNA KAWE CZY HERBATE.

POLACZENIE NIESAMOWITEGO MIODU Z DZIKICH KWIATOW MELIRA Z DELIKATNA NUTA SZAFRANU | OSTRZEJSZYM
IMBIREM.

SKLADNIKI: GRECKI MIOD Z DZIKICH KWIATOW 99,95%, SAFRAN 0,02%, IMBIR 0,03%




MELIRA HONEY

HISTORIA FIRMY

FIRMA MELIRA ZOSTALA ZALOZONA W ATENACH W LISTOPADZIE 2014 ROKU PRZEZ PANOSA ALEXIOU W CELU
POLACZENIA RODZINNE) TRADYCJI. POLACZENIA JEJ ZE WSPOLCZESNYM MARKETINGIEM | OPRACOWANIA SERII
PRODUKTOW SKIEROWANYCH NIE TYLKO DO GREC]I, ALE PRZEDE WSZYSTKIM ZA GRANICE. DZIEKI DOGLEBNE]
ZNAJOMOSCI SUROWCA | ZNACZNEJ PRODUKCJI MIODU, PY£KU, MLECZKA PSZCZELEGO | PROPOLISU POWSTAJA 3 SERIE
PRODUKTOW, TAKICH JAK MIOD, SUPERFOODS | MASC Z WOSKU PSZCZELEGO.

RODZINA ALEXIOU TO TRZECIE POKOLENIE PRODUCENTOW MIODU, KTORYCH HISTORIA ROZPOCZELA SIE W 1935




ROKU W ISTIAIA NA EUBEI. W TYM CZASIE DZIADEK RODZINY, STATHIS ALEXIOU, SPRZEDAWAL SWOJ MIOD | MLECZKO
PSZCZELE NA LOKALNYM TARGU. POZNIE| PSZCZELARSTWEM ZAJAt SIE JEGO SYN, GIANNIS, KTORY ZOSTAL
WPROWADZONY W TAJNIKI HODOWLI KROLOWEJ MIODU PRZEZ AMERYKANSKIEGO AGRONOMA. OBECNIE CZWORKA
DZIECI GIANNISA KONTYNUUJE PRODUKCJE Z TAKIM SAMYM ZAPALEM, ALE TAKZE DZIEKI NOWOCZESNYM TECHNIKOM.

NASZA CENNA WIEDZA PRZEKAZYWANA Z POKOLENIA NA POKOLENIE, WIELOLETNIE DOSWIADCZENIE W PRODUKCJI
MIODU W POLACZENIU Z NAINOWOCZESNIEJSZYM SPRZETEM, HARMONIJNIE ROWNOWAZY TRADYCJE Z NOWOCZESNYMI
POTRZEBAMI ZYWIENIOWYMI | WYMAGANIAMI KONSUMENTOW.

MELIRA EWOLUOWALA PRZEZ LATA | DZIS SPECJALIZUJE SIE W UNIKALNE] MIESZANCE MIODOW JEDNORODNYCH |
PRODUKTOW PSZCZELICH, TAKICH JAK PYLEK, PROPOLIS | MLECZKO PSZCZELE, PODKRESLAJAC ICH ROZNORODNOSC W
ZALEZNOSCI OD POCHODZENIA ROSLINNEGO, ALE TAKZE UNIKALNA GRECKA, CZYSTA ICH CECHY.

W MELIRZE SZCZEGOLNY NACISK KLADZIE SIE NA PYLEK GRECKI, BIALKOWY POKARM, KTORY PSZCZOLY ZBIERAJA Z
NIEKTORYCH KWIATOW | JEGO CECHY SZCZEGOLNE. ZE WZGLEDU NA ROZNORODNOSC BIOLOGICZNA | RZADKIE
KWIATY W MIEJSCU EVIA, PYLEK GRECKI UWAZANY JEST ZA JEDEN Z NAJLEPSZYCH NA SWIECIE, OFERUJACY
NIEOCENIONE KORZYSTNE WtASCIWOSCI DLA LUDZI.

FIRMA POSIADA OKOtO 2000 ULI, A ROCZNIE W DRUKARNI ZLOKALIZOWANEJ NA TERENIE ASPROPYRGOS PRODUKUJE |
PAKUJE PONAD 200 TON MIODU .




SPECJALIZUJE SIE W MIODACH GRECKICH, KTORE £tACZY Z UNIKALNYMI ODMIANAMI DROBNO KWITNACEGO PYtKU, ALE
TAKZE Z NAJCENNIEJSZYMI SUPERFOODS, CZYLI ELIKSIRAMI DEUGOWIECZNOSCI O DOBROCZYNNYCH WEASCIWOSCIACH
| NIEOCENIONYCH WEASCIWOSCIACH WZMACNIAJACYCH ORGANIZM CZEOWIEKA.

WYBOR NAZWY MELIRA PODKRESLA ABSOLUTNOSC | GRECKOSC PRODUKTOW, PONIEWAZ POCHODZI OD StOW MIOD
| LIRA. LOGO NAWIAZUJE DO STAROZYTNE) MONETY EFEZU Z WIZERUNKIEM PSZCZOLY, KTORA POCHODZI Z IV
WIEKU PNE. BYL CZCZONY JAKO BOSTWO, PODKRESLAJAC W TEN SPOSOB TRADYCJE PSZCZELARSTWA, KTORA BYtA
SZEROKO ROZPOWSZECHNIONA WE WSZYSTKICH CZESCIACH GRECKIEGO SWIATA OD STAROZYTNOSCI.

NA CZELE NADAL POZOSTANIE MIOD Z CYNAMONEM | MLECZKIEM PSZCZELIM, A TAKZE MIOD Z PYLKIEM | MLECZKIEM
PSZCZELIM, DWA SUPER PRODUKTY SPOZYWCZE, KTORE SA OBECNIE NR 1 W SPRZEDAZY W GREC]I | ZA GRANICA,

PONADTO MELIRA TWORZY NATURALNE KOSMETYKI ORGANICZNE, SPECJALIZUJAC SIE W TRADYCYJNYCH MASCIACH,
KTORE £tACZA DOBROCZYNNE WEASCIWOSCI MIODU Z ORGANICZNA OLIWA Z OLIWEK, CZYSTYM WOSKIEM PSZCZELIM,
PROPOLISEM | SWIEZYMI, PACHNACYMI ZIOtAMI GRECKIE| NATURY.

NAGRODY DLA MIODOW MELIRA:
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WYJATKOWE MIODY MELIRA SA NAGRODZANE ROK PO ROKU ZA ICH WYJATKOWOSC.

LOGO MELIRA TO CZTERY DRACHMY Z EFEZU PRZEDSTAWIAJACE PSZCZOLE, KTORA OD IV WIEKU .PNE BYLA CZCZONA

JAKO BOG, A PSZCZELARSTWO BYLO SZEROKO ROZPOWSZECHNIONE NA WSZYSTKICH SZEROKOSCIACH |




DEUGOSCIACH GRECKIEGO SWIATA.

GRECKI SAFRANEM | IMBIREM OD MELIRA DOSTEPNY JEST W SLOIKACH O POJEMNOSCI 280G

WARTOSCI ODZYWCZE W 100 G

ENERGIA 1340 K]

TLUSZCZ 0 G W TYM TLUSZCZE NASYCONE 0 G
WEGLOWODANY 80,0 G

W TYM CUKRY 70 G

BIALKO 0 G

SOL 0,005 G

KRYSTALIZACJA MIODU JEST ZJAWISKIEM NATURALNYM | NIE POWODUJE ZADNYCH ZMIAN W WARTOSCIACH
ODZYWCZYCH | BIOLOGICZNYCH.




WLASCIWOSCI:

OPAKOWANIE: SZKLANY StOIK

WAGA: 280G (BRUTTO 325G)

SKLADNIKI: GRECKI MIOD Z DZIKICH KWIATOW 99,95%, SAFRAN 0,02%, IMBIR 0,03%
POCHODZENIE: PRODUKT GRECKI

DATA PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA: 2022

PROCES KRYSTALIZACJI SIE MIODU JEST JAK NAJBARDZIE] NATURALNYM PROCESEM. MOZNA GO ODWROCIC WSTAWIAJAC
StOIK DO WODY W TEMPERATURZE 40 STOPNI C.

WYPRODUKOWANO | PAKOWANE W GREC]I

KILKA SEOW O HISTORII MIODU:

WZMIANKI O MIODZIE MOZNA ZNALEZC JUZ W STAROZYTNOSCI, GDZIE ZAJMOWAL SZCZEGOLNE MIEJSCE W
CODZIENNEJ DIECIE. STAROZYTNI GRECY WIERZYLI, ZE MIOD BYt POZYWIENIEM BOGOW OLIMPU (NEKTAR

BOGOW). WEDLUG MITOLOGII GRECKIEJ, ZEUS ZOSTAt WYCHOWANY Z MLEKIEM | MIODEM PRZEZ NIMFE MELISSE W
JASKINI DIKTAION ANDRON. MELISA JEST POKARMEM OJCA BOGOW ZEUSA, ZWANEGO ROWNIEZ MELISSES |




MELISSAEUS, A MIOD (= NEKTAR) BYt POKARMEM BOGOW OLIMPIJSKICH.

MIOD, NAPO) | POKARM BOGOW - NEKTAR | AMBROZJA - ZAJMOWALY WAZNE MIEJSCE W CODZIENNYM ZYCIU LUDZI

NIE TYLKO JAKO POKARM, ALE TAKZE JAKO SRODEK LECZNICZY.

OBECNIE MIOD W DIECIE SRODZIEMNOMORSKIE) JEST UZNAWANY NA CALYM SWIECIE, A ZWEASZCZA DIETA

KRETENSKA, UWAZA MIOD ZA GEOWNY | NAJZDROWSZY StODZIK.

NIEZAPRZECZALNIE WSPANIALA WARTOSC ODZYWCZA MIODU JEST SYMBOLEM PLODNOSCI | DOBREGO
SAMOPOCZUCIA. MIOD ZAWIERA CUKRY PROSTE, KTORE SA BEZPOSREDNIO PRZYSWAJANE PRZEZ
ORGANIZM, DZIEKI CZEMU JEST SZYBKIM ZRODLEM ENERGII. ZAWIERA ROWNIEZ WITAMINY | CENNE

MIKROELEMENTY.

GREEK NATURAL -::osmt‘n’t‘




DLACZEGO MIOD ULEGNIE KRYSTALIZAC)I?

WIEKSZOSC RODZAJOW MIODU W MOMENCIE WYBIERANIA Z ULA MA KONSYSTENCJE PLYNNA. (WYJATKIEM JEST NA
PRZYKLAD MIOD WRZOSOWY, KTOREGO KONSYSTENCJE MOZNA POROWNAC DO GALARETY.) PO PEWNYM CZASIE
KAZDY PRAWDZIWY MIOD ULEGNIE KRYSTALIZAC]I.

JAK SZYBKO MIOD ULEGA KRYSTALIZAC)I?

PROCES KRYSTALIZAC]I MIODU MOZE TRWAC KROCE) LUB DtUZE) W ZALEZNOSCI OD KILKU CZYNNIKOW:

e RODZAJU MIODU - MIOD RZEPAKOWY KRYSTALIZUJE SIE JUZ PO KILKU DNIACH OD WYBRANIA Z ULA, MIOD
WIELOKWIATOWY MOZE SKRYSTALIZOWAC PO KILKU TYGODNIACH, PODCZAS GDY MIOD
AKACJOWY KRYSTALIZUJE SIE NIEKIEDY NAWET PO ROKU.
e TEMPERATURY PRZECHOWYWANIA - IM NIZSZA TEMPERATURA TYM SZYBCIE) MIOD ZACZNIE GESTNIEC
e DOSTEPU POWIETRZA - MIOD PRZECHOWYWANY W SZCZELNYM NACZYNIU DLUZE] POZOSTANIE PLYNNY.

CZY MOZNA ODWROCIC PROCES KRYSTALIZAC)I
MIODU?

JEZELI CHCEMY PRZYWROCIC PLYNNA POSTAC MIODOWI, KTORY ZGESTNIAL MOZEMY LEKKO GO PODGRZAC (NA
PRZYKLAD WKEADAJAC StOIK DO NACZYNIA Z CIEPLA WODA). NIE NALEZY JEDNAK MIODU ZA BARDZO PRZEGRZAC -

ZALECANA MAKSYMALNA TEMPERATURA TO 42 STOPNIE CELSJUSZA. MIOD ZAGOTOWANY POZOSTANIE JUZ NA ZAWSZE

PLYNNY | BARDZO tADNY, ALE STRACI SWOJE WLASCIWOSCI ZDROWOTNE.

JEZELI MIOD W OGOLE NIE KRYSTALIZUJE TO MOZE TO OZNACZAC, ZE ALBO NIE JEST TO PRAWDZIWY MIOD,
ALBO MIOD ZOSTAL PRZEGRZANY.

OPROGRAMOWANIE SKLEPU INTERNETOWEGO SELLINGO.PL
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